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300 gramas de glicerina transparente

150 gramas de glicerina branca

10 ml de extrato glicólico de frutas tropicais

25 ml de essência de melancia

corante cosmético verde e vermelho

sementes de melancia

borrifador com álcool de cereais

bastão de vidro

Comece cortando a glicerina transparente em pedaços pequenos e colocando para derreter.

Use apenas panela esmaltada que derrete a glicerina facilmente.

Quando a glicerina formar essas bolhas nas laterais da panela, é hora de desligar o fogo.

Borrife álcool de cereais para tirar o excesso de espuma.

Acrescente 5 ml de extrato glicólico e reserve o restante.

Misture bem.

Coloque algumas gotas de corante vermelho.

Mexa e deixe esfriar.

Só então coloque a essência.

Um bom jeito para você saber se a glicerina esfriou é encostar a mão na panela: se você suportar o calor, já dá para misturar a essência.

Com a colher, afaste a nata que se formou e despeje na fôrma. Ajeite as sementes de melância com a ajuda do bastão de vidro. Depois borrife álcool de cereais novamente para tirar o excesso de espuma.

Enquanto a base vermelha seca, prepare a glicerina branca.

Corte em pequenos pedaços e coloque no fogo para derreter. Nessa base não coloque essência, corante ou extrato.

Quando a base vermelha ficar no ponto de gelatina, acrescente a base branca, ainda bem quente. 

Borrife de novo o álcool de cereais para eliminar as bolhas.

A glicerina está no ponto quando se formarem bolhas. Retire do fogo e borrife álcool de cereais para tirar essas bolhas.

Coloque algumas gotas de corante verde e o restante do extrato glicólico. Mexa bem. Deixe esfriar e só ai coloque a essência.

Separe a nata com o bastão de vidro e coloque a base verde sobre a branca. Borrife álcool para eliminar as bolhas. Deixe secar.

Para conservar o perfume do sabonete, embale com papel filme.

Se quiser decorar, trance fios de ráfia e coloque numa embalagem para sabonetes que você já compra pronta.

A Marilú Bandeira gastou 8 reais para fazer essa barra de sabonete com 870 gramas e sugere o preço de 20 reais para quem vai vender sem embalagem.

